
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Villa Maria - Private Bin – Sauvignon blanc 

L’histoire de Villa Maria est celle d’une passion absolue. Fondée en 1961, 

c’est la cave la plus primée de Nouvelle-Zélande. Villa Maria source ses 

raisins des meilleures régions viticoles afin de produire des vins de qualité 

exceptionnelle. Le Sauvignon Private Bin issu de la région de Marlborough 

est comparable aux meilleurs Sauvignons du monde par sa typicité et sa 

fraicheur. 

Les raisins pour ce vin viennent exclusivement 

des vignobles certifiés Biogro. Ces vignobles 

sont gérés avec un accent sur le renforcement 

de la vitalité des sols afin de cultiver des vignes 

saines et équilibrées, en utilisant des produits 

biologiques et des méthodes biodiversifiées 

pour obtenir des raisins de qualité 

Fermentation à basse température en cuves 

inox pour conserver les caractéristiques 

variétales et régionales. 

Poisson frais frit, légumes de saison grillés, 

salades 

10 – 12 °C 

1 – 3 ans 

Robe jaune paille. Arômes fruités de melon, de 

pois mange-tout avec des touches de pierre à 

fusil. La bouche est juteuse et présente un 

pamplemousse vivifiant et des notes de 

combava. La finale est longue avec une acidité 

équilibrée 

 

 

Bien que la viticulture soit 
pratiquée en Nouvelle-Zélande 
depuis le début du XIXème siècle, 
l’essor qualitatif que l’on connait 
aujourd’hui a commencé il y a 30 
ans environ. La progression 
qualitative des vins néo-zélandais a 
été fulgurante et la réputation 
méritée de leurs cuvées égale celle 
d’autres grands pays producteurs. 
Plus de 8000 hectares de vignes se 
répartissent sur 8 régions 
majoritairement au climat 
océanique. Le Sauvignon Blanc est 
le cépage qualitatif historique du 
pays même si le Pinot Noir, le 
Merlot, le Pinot Gris et le 
Chardonnay se sont maintenant 
largement développés. 

Nouvelle Zélande - Marlborough valley  

Le Sauvignon Blanc ou « savvy » (variété de raisin connue 
principalement en France dans les régions de Sancerre et de 
Bordeaux) s’épanouit au frais pour produire des vins d’une 
structure magnifique. 
 


