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cantina cellaro - Nero d’avola

balie - IGT Terre dcilienne

Cellaro, un territoire en Sicie ou la vigne a trouvé son habitat naturel.
Ccomme par magie, le domaine donne le sentiment d’étre loin de tout, tout
en étant proche de soi-méme. Il est d’habitude en Sicile de faire les vins a
'image des terroirs et ce dans le respect total de la nature et de
"authenticité des produits. MEme dans le choix de ses sources d’énergies,
Cantine Cellaro garde a I'esprit le respect de la nature et a installé sur ses
plus hautes collines des éoliennes afin de produire I’énergie nécessaire a la
vinification des vins.

100% Nero d’Avola. Situé sur la commune de
Sambuca di Siciia (Agrigento), a proximité du lac
Arancio

Les raisins sont presses legerement pour éviter les
tanins verts. Macération a température controlée
pendant environ 10-12 jours. Le moUt est remonté
toutes les 4 heures. Tout est fait en cuves inox

Les entrées, les grillades et rotis, les petites volailles
et les fromages de saison
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Solea 15-16 °C

2-4ans
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La robe est rouge rubis, avec des reflets pourpres
transparents. Le nez a des aromes intenses de
fruits rouges, balsamiques et des notes florales. La

Le Nero d'Avola est un cépage noir italien. Son nom vient de la ville
dAvola au sud-est de la Sicile. II est parfois appelé Calabrese ou
Calabrese d'Avola mais ce nom ne vient pas directement de la région
italienne de Calabre. On ne le trouve pratiquement qu'en Sicile, ou c'est
le cépage le plus renomme.
Il présente une bonne acidité qui permet a ses meilleurs vins de bien
vieilir, avec un fort caractere et un bon bouguet de fruits rouges ou
de violette. On rapproche parfois ses vins de ceux du cépage syran.
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Contrairement awe idbes regues le
vignoble dalien auradt £t implanté par lo
pewple  Strusque, les Grecs  auralent
encute  améliors e modifis
lencépagement, ot bapbist co  pays
"Oenctria’ : le pay du vin, & lapogee de
Lempire romain, le vin tenait ame place
importante. dans la vie quotidienne et
deja cerbaines régiors se démarquaient
par lexcellence de lear produts Il vy
pas un endroés ol la vigne me pousse pas
en Utalie, Lo clinat méditerransen ect
idéal pour ce type de culbure, chaud ot
sec, u sud et en Sicile, le clinat donne
des ving  généralement chaleureuc b
gourmands, Lo mord, e le centre. sont plus
temptres, Ced sowent 1 quo se
troweront les curbes les plis réputtes
Lbalie regorge de varittés de cépages
aubochtones, on en recense plis dun
mdlier; certains produisent des vins de
plaisi; dautres so mowtrent bien adapbés
a lew toroir ot offfert des crus
excepﬁ'onnels
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