MALBEC

ALTA COLECCION
2019

Temps sec (précipitations de 20 & 60 % inferieures &
la normale), petits fruits et rendements legerement
inférieurs ; temperatures plus fraiches dans l'ensemble.
Les vendanges de 2019 ont cu lieu environ | & 3
semaines plus t6t que d'habitude, et les raisins ¢taient
en parfait ¢tat, sans une goutte de botrytis ou de
mildiou. En conséquence, bien que les rendements
aient ¢t¢e affectes par le manque d'eay, les conditions
¢taient excellentes pour produire des raisins tres sains.
Une tfres grande différence entre le jour et la nuit a
permis aux raisins de deévelopper une concentration
aromatique remarquable.

Uco Valley

APPELLATION
|G Los Chacayes

CEPAGE - IG Los
100% Malbec acayes

VINIFICATION

Apres une maceration a froid de S jours a 10°C, la
fermentation commence avec des levures indigenes.
Cela prend environ 7 jours. Une fois terming, le vin est
separe de ses pellicules puis mis au pressoir. Nous
privilegions  toujours la  fraicheur et le  fruit &
l'extraction dans cette ligne.

ELEVAGE
Une partie du vin est ¢levée en 2 barriques de chéne
francais.

D OMAINES
FRANCOIS LURTON

VIGNERON DE PERE EN FILS DEPUIS 1897
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TERROIR
Galets et moraines volcanigques

DENSITE
3 500 pieds / ha

AGE DES VIGNES
20 ans

RENDEMENT
S0 hL / ha

PREMIERE VENDANGE
2001

NOTE DE DEGUSTATION

Couleur rubis brillont. Au nez, les
arémes de fruits rouges d'été dominent
avec de légeres touches de poivre
noir. Bouche concentrée avec des
fruits rouges donnant du volume. |l est
bien structur¢ et les tanins sont doux
et harmonieux. Finale longue avec des
notes de cafe.

ACCORDS METS/VIN

Carpaccio, Paéllo, Tranches fines de
jambon ibérique, Poivron rouge farci
au fromage.

AWARDS
Vintage 2018

91 pts
JAMESSUCKLING.COMY

Vintage 2017
91 pts
JAMESSUCKLING.COMY

89 pts
TimAtkin

Vintage 2016

91 pts
JAMESSUCKLING.COMY
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