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APPELLATION 
Uco Valley

CÉPAGES 
100% Malbec

VINIFICATION
Macération complète de plus de 7 semaines. 
Fermentation malolactique en fûts et élevage de 3 
mois dans ces mêmes fûts.

ÉLEVAGE
Elevage de 15 mois en fût de chêne français (225 
Litres) avec soutirage régulier (50 % fût neuf, 50 % 
premier vin).

Chaque millésime est différent, 2015 est quant à lui 
synonyme de fraicheur et d’une belle acidité, il 
donnera naissance à des vins blancs complexes et sur 
le fruit à l’image des vins de la Bodega Piedra Negra. 
Cette saison fut notamment marquée par 
l’exceptionnelle précocité des cabernets qui furent 
récoltes à la mi-avril avant certains malbecs. Nous 
avons donc obtenus des profils frais, avec une belle 
acidité naturelle, une couleur profonde et des nez 
floraux.

AWARDS
TERROIR
Galets et moraines volcaniques

DENSITÉ
4 500 pieds / ha

ÂGE DES VIGNES
30 ans

RENDEMENT
35 hL / ha 

PREMIÈRE VENDANGE
1999

NOTES-DE-DÉGUSTATION 
Robe d’un rubis profond et dense.
Des notes balsamiques et florales. On 
décèle des notes de prunes, 
caractéristiques des Malbecs murs.
L’entrée en bouche est puissante. Les 
notes boisées se marient avec celles 
de fruit noirs pour donner à cet 
assemblage une grande complexité.

ACCORDS-METS/VIN
Filet de porc au café noir, Carré 
d’Agneau grillé, filet de bœuf, Comté, 
Saint-Nectaire.

Vintage 2015

93 pts

93 pts

93 pts

2015

94 pts

Vintage 2014

90 pts

Vintage 2013

92 pts

92 pts

IG Los
Chacayes

Uco Valley




