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La famille Allegrini a joué un réle majeur dans I’nistoire de la région de Fumane et
Valpolicella depuis le XVieme siecle. Elle a transmis sa passion de la viticulture et de la
production de vins de génération en génération. La Maison Allegrini est le résultat de
linteligence et du dur labeur de Giovanni Allegrini, un homme pragmatigue et
instinctif qui a développé une culture de la vigne a la fois forte, efficace et toujours
innovante. A sa mort en 1983, ses enfants ont repris le domaine. Franco Allegrini est
aujourd’nui le responsable technique du domaine alors gue sa sceur, Marilisa Allegrini

est en charge de la partie commerciale.

VALPOLICELLA

{INAZIONE
NTROLLATA

Sol argilo-calcaire. Vendanges manuelle avec sélection de
grappes. 75% Corvina Veronese, 20% Rondinella, 5%
Molinara

Eraflage et pressurage Iéger. Fermentation en cuve Inox
avec régulation de la température entre 26-30°C.
Fermentation Malolactigue. DEmarrage naturel en début
Décembre

3 MOIis en cuves inox thermorégulées

Viandes blanches, rouges, grillées, roties, Gibier,
fromages

15-16 °C

5-10 ans

Robe rouge rubis brillant et intense. Bouguet fruité avec
des notes marguées damandes, de fruits rouges et de
réglisse. Vin intense et persistant, onctueux et bien
eéquilibré en tanins. Aromes de cerise et de prune

Le corvina veronese est le cépage-roi des vins provenant des appellations
Valpolicella et Bardolino. Le corvina veronese entre fréguemment dans la
composition des assemblages, ou il se taille généralement la part du lion
(70%). Ce cépage donne des vins clairs, Iégers et trés fruités. Lorsque les
raisins sont séchés, il permet d'élaborer Amarone et le Recioto, qui sont
des vins puissants, au taux d'alcool éleve.
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Contrairement auc idées regues, le vignoble
talien auralt &t¢ implanté par le peuple
Strusque, les  Grecs  auralent  ensutte
améliors et modifié lencépagement; et
baptisé ce pays "Oenotria’ : le pays du vin,
& lapogée de lempire romain, le vin tenatt
une place importante dans la vie quotidienne
et déja certaines régions se démarqualent
par lexcellence de leur produt Il n'y a pas
un endrott od la vigne e pousse pas en
balie, Le clinat méditerransen est idéal
pour ce type de culture, chaud et sec, Au
sud et en Siclle, le clinat donne des ving
généralement: chaleweuc et goumands, Le
nord et le centre sont plis tempérés clest
souvent (2 que se troureront les cubes les
plus répattes, L kalie regorge de variétts de
cépages aubochtones on en recense plis
dun mdllier; certains produisent des vins de
plaisiy; davtres se montrent: bien adaptés
lewr teroic et offfent des cru

exceptionnels
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