TERRA SANA SAUVIGNON BLANC VIN BIOLOGIQUE IGP COTES DE GASCOGNE

MILLESIME 2018

Apres un hiver froid et sec, le millesime 2018 se caractérise par un
printemps tres pluvieux (record de précipitations en avril, mai et juin).
Lhumidité a engendré un fort développement des maladies de la
vigne comme le mildiou ce qui a, selon les secteurs et parcelles,
provoque une forte perte de récolte. A contrario, ce printemps humide
a permis de reconstituer les réserves hydriques du sol et malgré un été
tres chaud et sec, les vignes ont ¢té peu impactées par le stress
hydrigue. Les endanges se sont passees sous le soleil. Ces conditions
climatiques ont permis des vendanges tres ¢talées dans le temps et
lobtention de raisins avec une bonne maturité phénolique, du fruit, du
gras et une acidite moderée.

APPELLATION
AOP IGP COTES DE GASCOGNE

CEPAGE
100% Sauvignon-blanc

ELABORATION

Vendange : A la machine (enfre 6 et |1 h du matin) afin de profiter des temperatures fraiches

et ainsi limiter les phénomenes d'oxydation.

Vinification : Stabulation & froid & &/10°C pendant quelques jours. Fermentation entre 16-18°C
avec des levures sélectionnées réveélant toute la typicité du sauvignon blanc.

Elevage : Sur lies fines pendant plusieurs mois avant assemblage. Le vin est préserve & labri de

loxygene tout au long de son ¢élaboration.

£

DoMAINES
FRANCOIS LURTON

VIGNERON DE PERE EN FILS DEPUIS 1897

TERROIR

Boulbenes (Limono-sableux) IR

BIOLOGIQUE

DENSITE
4500 pieds / ha

AGE DES VIGNES
20 ans

RENDEMENT
S0 hL / ha

NOTE DE DEGUSTATION

Couleur jaune pale brillante.

Nez frais et délicat sur des notes de fleurs
blanches, dagrumes, et de buis.

La bouche est bien ¢quilibrée entre rondeur
et finale minerale.

belle persistance.

ACCORDS METS/VIN

Apecritif, huttres, petites crevettes & [avocat,
POIssOoN.

domainesfrancoislurton.com





