LES HAUTS

2019

L'hiver dans la région ¢tait genéralement assez pluvieux.
Les reserves d'eau du sol ont ete idealement reconstituees
en decembre. A cet egard, 2019 est tres différent de
2018, qui a connu un printemps particulierement humide.
Mai et début juin ont ¢té plutdt frais. Les sols ont mis du
temps & se rechauffer, ce qui a ralenti la disponibilité des
¢lements minéraux dans les sols et ralenti la croissance de
la  vigne. L'¢t¢ a ¢t¢ particulicrement  sec et
excessivement chaud en juillet avec une vague de
chaleur débutant fin juin. La récolte a eu lieu une semaine
plus t6t que l'an dernier avec une maturation saine mais
in¢gale.
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APPELLATION
IGP Cotes Catalanes

Roussillon Villages

CEPAGES
65% Crenache, 35% Syrah

VINIFICATION

Les raisins de Crenache et Syrah sont traditionnellement
vinifiecs dans de petites cuves en béton & température
contrélee. Afin doptimiser le fruit et la souplesse du vin,
extraction est douce, avec un remontage rapide
effectué quotidiennement en début de fermentation.
Elevage en cuve béton pour conserver les ardmes de
fruits rouges et de garrigue.
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VIGNERON DE PERE EN FILS DEPUIS 1897

TERROIR
Un mélange de sols schisteux, ardoises et
calcaires

DENSITE
3000 pieds/ha, gobelet et palisse.

AGE DE LA VIGNE
35 ans.

RENDEMENT
30 hl/ha.

PREMIER MILLESIME
2001

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur rouge vif avec des nuances violettes.
Nez complexe aux arbmes de mores, de
violette et de notes fumées. Bouche bien
equilibrée, genéreuse et souple. Caractere
fruité tres marqué. Finale avec des notes
epicees et juteuses.

ACCORDS METS VIN
Viandes rouges grillees, plats de pates et
fromages & pate molle.
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