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La précision et la vigilance lors des sélections
parcellaires combinées aux techniques dextraction
adaptées au millesime ont permis de vinifier des
matieres premieres aux qualités remarquables. La
reduction des doses de cuivre au vignoble permet de
plus, depuis des années, un travail plus poussé des lies
qui restent longtemps protectrices et evitent lusage
du SO2 immediatement en sortie de fermentation. Les
vins sont plus droits, plus purs et leur aromatique plus
stable que l'année précédente.
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GASCOGNE P

ATLANTIC
OCEAN

APPELLATION
Vin de France

NARBONNE,

CEPAGES
Sauvignon Gris & Blanc

VINIFICATION

Vendange mecanique tot le matin. Macération longue
de & & 12 heures afin d'extraire la couleur des peaux
de  Sauvignon  Gris.  Pressurage en  pressoirs
pneumatiques & basse pression, température controlée,
vinification comme pour nos vins blancs, afin d'extraire
les arémes naturels des raisins.

ELEVAGE
Sur lies fines. Mise en bouteille précoce afin de
preserver la fraicheur.
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VIGNERON DE PERE EN FILS DEPUIS 1897

L\
|
=1

fumées
blanche

GRIS DE SAUVIGNON

TERROIR
Argilo-calcaire et limoneux
AWARDS

Vintage 2018

DENSITE
4 500 pieds/ha

AGE DE LA VIGNE
25 ans.

RENDEMENT
60 hl/ha.

Gold Medals

PREMIER MILLESIME Vintage 2014

2004

NOTES DE DEGUSTATION
Robe saumon pale. Un Gold & Silver Medals
bouquet séduisant Qux arémes

infenses et délicats de jasmin, de

fruits rouges, de citron et de péche. En

bouche il y a un bon ¢quilibre avec

une attaque douce, une finale

longue et rafraichissante avec une

belle minéralité.

ORBMETH Y M Rerie, desserts aux

fruits rouges. L'association idéale pour des
plats legerement épices.
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