JOSEPH MELLOT

depuis 1513 a Sancerre

SANCERRE BLANC LA GRANDE CH TELAINE - cuv e prestige

C PAGE
Uniguement Sauvignon.

TERROIR
Vignes les plus anciennes du domaine, situ es sur des coteaux
argilo calcaire et «caillottes».

TRAVAIL DE LA VIGNE
Une culture raisonn e est adapt e chaque terroir.

VINIFICATION

Pressurage tr slent suivid’'un d bourbage par le froid.
Fermentation et levage enf tsde ch nesdont 30 % def ts
neufs, dans nos anciennes caves au coeur du village de
Sancerre, L'alchimie entre ces terroirs d’exception, le bois des
for tsde ch ne delar gion (Allogny, St Palais) et le climat de
ses caves peut avoir lieu. La fermentation dure de 2 7 mois,
ce qui demande une patience de 20 mois pour I’ levage. Le
s jour en barrique apporte ainsi une nouvelle dimension au vin
dans sa structure, des saveurs vanill es et une meilleure apti-
tude au vieillissement,

CARACT RISTIQUES

Nez tr sfin et raffin d veloppant des ar mes fleuris et fruit
(ananas, poire, orange). Des notes vanill es issues de

I levage apparaissent I’a ration (noix de coco, pain grill ).
LA GRANDI On retrouve en bouche l'intensit  du fruit avec de la fra cheur
CHATHIRCE et une longue persistance. G n reuse, impressionnante, cette

/”fﬂﬂ% cuv e fort potentiel va s’ panouir tout au long de son
- - vieillissement. Une bouteille de charme et de longue garde.

NOS CONSEILS DE D GUSTATION

Tr s belle bouteille appr cier sur des plats nobles ou tout
simplement en ap ritif. C’est aussi le parfait accompagne-
ment des entr es p rigourdines, des poissons tels que le
saumon, la lotte, ou les coquilles Saint-Jacques.

Temp ratureid ale: 12 14°C

TYPE DE BOUTEILLE
Baronne teinte Antique
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