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N.B.: La présente fiche concerne les derniéres
cuvées élaborées. Les caractéristiques du. vin
et les années d’assemblage peuvent évoluer.
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CHAMPAGNE
JEAN DE LA FONTAINE

LA FLATTEUSE

BRUT - ROSE

Derriére la robe saumonée,
De ce rosé d’assemblage,
Se cache une infinie légeéreté,
Sublimée par ce corsage.

CEPAGES :
42 % Chardonnay, 32 % Pinot Meunier,
26 % Pinot Noir.

ANNEES DE RECOLTE :
Base 2013. Vin de réserve 2012.

PROVENANCE :
7 crus de la Vallée de la Marne.

DESCRIPTEURS :
Lumineux, friand, fruité.

VINIFICATION :

Rosé d’assemblage composé de 7% de vin rouge
élaboré a partir de Pinot Meunier et Pinot Noir vinifiés
en fats de chéne.

VIEILLISSEMENT :
5a 7 ans en cave.

FLACONNAGE :
Existe en bouteille (750 ml).

ACCORDS :

En apéritif dinatoire, avec un magret rosé ou encore
une poire au chocolat.
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