DEPUI|S 1837

de VENOGE

A L'OCCASION DES 130 ANS DE LA TOUR
EIFFEL, LA MAISON DE VENOGE EDITE
UNE CUVEE SPECIALE DEDIEE A LA DAME
DE FER, UNE CREATION QUI SONNAIT
COMME UNE EVIDENCE POUR LA MAISON
QUI FUT L'UN DES PARTENAIRES DE
L’EXPOSITION UNIVERSELLE DE 1889 01U

FUT INAUGUREE LA TOUR EIFFEL,

DEGUSTATION
La cuvée Princes Tour Eiffel est issue d’une sélection

minutieuse mélant les pinots Noirs de la Grande et

Petite Montagne de Reims, les meilleurs crus de
Pinot Meunier et les merveilleux Chardonnays de la
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Cobte des Blancs. Distingué et tout en vivacité, de
bouche florale et persistante, de mousse légére et

abondante, le Princes Tour Eiffel développe des
senteurs complexes et délicates. Un grand vin &
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déguster en apéritif.
DOSAGE

ASSEMBLAGE
« 6g/L

Pinot Noir 1/3
Chardonnay 1/3
Pinot Meunier 1/3
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