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Mumm Brut Cordon Rouge est la cuvée signature de
la Maison Mumm. Elle doit son nom a son célebre
cordon; le ruban rouge de la Légion d’Honneur - la
plus haute décoration civile francaise - qui orne
chaque bouteille depuis 1876.

MAITRISER LES ASSEMBLAGES

Le Pinot Noir, cépage signature de la Maison, définit la
personnalité de Mumm Brut Cordon Rouge. Représentant
45 % de lassemblage, il en est le moteur et lui offre une
puissance ainsi qu'une structure qui contrastent avec la
fraicheur et 'élégance du Chardonnay (30 %).

Ces deux éléments a la fois contradictoires et
complémentaires sont équilibrés par la douceur et le
fruité du Pinot Meunier (25 %), et révélés par lajout de
vins de réserve (jusqu'a 30 %) en gage de cohérence.

L'étape finale du dégorgement est réalisée avec un
dosage de 8 g/L qui rafraichit a cuvée.

LE PLAISIR DE LA DECOUVERTE

LA ROBE : dans une robe jaune, limpide et brillante, des
bulles fines témoignent de ['élégance et de la dynamique

du champagne.

LES AROMES : porté par le Pinot Noir, Mumm Brut Cordon
Rouge révele des aromes de fruits frais a chair blanche et
jaune, avec des touches de litchi, d'ananas et de praline.

LE 600T : la fraicheur se révele en bouche et témoigne de
la complexité du vin. Le palais est parfaitement équilibre,
avec des saveurs de fruits frais et des notes rondes de
caramel qui prolongent l'intensité en bouche.

REVELER LES SAVEURS DE DEGUSTATION

Mumm Cordon Rouge est un champagne brut qui
s'appreécie des ['apéritif.

A table, il se marie autant avec les saveurs fondantes
d'un foie de veau poélé qu'avec les saveurs contrastés
d'une fondue d'escargots ou des arémes iodés d'une
glace aux huitres.



