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Quantités limitées, nous contacter

V I N S  D E S  P R I N C E S , 
P R I N C E  D E S  V I N S 

L A  C U V É E  D E S  P R I N C E S 
F U T  C R É É E  D È S  1 8 6 4  PA R 
J O S E P H  D E  V E N O G E  E N 
H O M M A G E  A U X  P R I N C E S 
D ’ O R A N G E .  S O N  É L É G A N T E 
C A R A F E  CA R AC T É R I ST I Q U E 
RAPPELLE L E S  H A B I T U D E S  
D E  L A  G R A N D E  A R I STO C R AT I E 
E U R O P É E N N E  D U  D É B U T  D U  
2 0 È M E S I ÈC L E  Q U I  D ÉCA N TA I T  
L E  C H A M PAG N E  E N  F L AC O N S 
D E  C R I S TA L .

ro s é

D O S A G E

• Dosage : 6 g / litre

D É G U S TAT I O N

La sélection minutieuse de vignobles  
encépagés par le Pinot noir dans la 
grande et petite montagne de Reims 
apporte minéralité et droiture, les parcelles 
sélectionnées des vignobles des Riceys 
amènent eux la richesse à ce grand vin de 
Champagne. Marquée par les arômes de 
groseilles et de fraise soulignés d’agrumes 
(pomelo chinois, zeste d’orange),  
la cuvée Princes Rosé se déguste à 
merveille à l’apéritif et accompagne  
à la perfection le homard et le saumon.

A S S E M B L A G E

• Pinot Noir 100%


