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Quantités limitées, nous contacter

V I N S  D E S  P R I N C E S , 
P R I N C E  D E S  V I N S 

L A  C U V É E  D E S  P R I N C E S 
F U T  C R É É E  D È S  1 8 6 4  PA R 
J O S E P H  D E  V E N O G E  E N 
H O M M A G E  A U X  P R I N C E S 
D ’ O R A N G E .  S O N  É L É G A N T E 
C A R A F E  CA R AC T É R I ST I Q U E 
RAPPELLE L E S  H A B I T U D E S  
D E  L A  G R A N D E  A R I STO C R AT I E 
E U R O P É E N N E  D U  D É B U T  D U  
2 0 È M E S I ÈC L E  Q U I  D ÉCA N TA I T  
L E  C H A M PAG N E  E N  F L AC O N S 
D E  C R I S TA L .

D O S A G E

• Dosage : 4 g / litre

D É G U S TAT I O N

La cuvée Extra Brut est issue d’une 
sélection minutieuse entre les Pinot 
Noir de la Grande et Petite Montage 
de Reims, les meilleurs Crus de Pinot 
Meunier et les merveilleux Char-
donnay de la Cote des Blancs. Très 
faiblement dosée, cette  cuvée se 
caractérise par des arômes délicats 
et des notes d’épices. Un grand vin 
d’aperitif.

A S S E M B L A G E

• Pinot Noir 35%
• Pinot Meunier 30%
• Chardonnay 35%

e x t r a  b r u t


