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Quantités limitées, nous contacter

V I N S  D E S  P R I N C E S , 
P R I N C E  D E S  V I N S 

L A  C U V É E  D E S  P R I N C E S 
F U T  C R É É E  D È S  1 8 6 4  PA R 
J O S E P H  D E  V E N O G E  E N 
H O M M A G E  A U X  P R I N C E S 
D ’ O R A N G E .  S O N  É L É G A N T E 
C A R A F E  CA R AC T É R I ST I Q U E 
RAPPELLE L E S  H A B I T U D E S  
D E  L A  G R A N D E  A R I STO C R AT I E 
E U R O P É E N N E  D U  D É B U T  D U  
2 0 È M E S I ÈC L E  Q U I  D ÉCA N TA I T  
L E  C H A M PAG N E  E N  F L AC O N S 
D E  C R I S TA L .

b l a n c  d e  b l a n c s

D O S A G E

• Dosage : 6 g / litre

D É G U S TAT I O N

Composée uniquement de Premiers 
et Grands Crus (Mesnil sur Oger, 
Trépail) assemblés rigoureusement 
par notre Chef de Cave, le Prince 
Blanc de Blancs est doté d’une 
superbe minéralité et d’un grand 
pouvoir de vieillissement. 
De subtils arômes de fleurs  
blanches et d’agrumes soulignent 
sa fraîcheur et son élégance qui 
séduiront particulièrement à l’apéritif 
ou sur  des entrées légères.

A S S E M B L A G E

• Chardonnay 100%


