
       Chocolats Français 

       Fabrication Artisanale 
 

Fiche produit 
 

 

 

 

 

 

 

Boîte de 320 g de perles gourmandises 
 

 

 

 

Boîte d'environ 95/100 pièces 
 

Présenté dans une superbe boîte "confiseur", ce mélange est composé d'un assortiment de 320g 

d'amandes enrobées de chocolat noir, de noisettes enrobées de chocolat au lait, et de quelques 

véritables grains de café enrobés de chocolat. 

 

Ce qui fait toute la différence : une très fiche couche de nougatine qui sépare amandes et 

noisettes de l'enrobage en chocolat, et, petit secret de fabrication, quelques fines herbes de 

Provence et de la véritable vanille Bourbon mélangées au chocolat pour lui donner une saveur 

inimitable. 

Cette boîte dégustation 320 g est à offrir et à partager ! 

 

Amandes, noisettes et grains de café sans alcool. 

 

 

Référence : ANC1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

La qualité et l'élégance des produits proposés chez ROY chocolatier est l'une des premières missions que se donne notre 

chocolaterie. C'est pourquoi nous attachons une importance capitale à la qualité, la fraîcheur et l’authenticité de nos chocolats. 

Notre chocolaterie propose exclusivement des chocolats fabriqués selon des méthodes artisanales. Pour sublimer les recettes 

imaginées par nos chocolatiers, ils choisissent les meilleurs cacaos et des produits traditionnels de première qualité. Ces ingrédients 

à l'origine de la préparation de nos chocolats sont garantis sans ajout de graisses végétales et sans conservateur. Ces méthodes de 

création de nos chocolats sont pour nos clients un gage de qualité, de goût et de texture sans équivalents. 

ROY chocolatier attache également une grande importance à la qualité et au raffinement de ses emballages. Des écrins mérités 

pour des produits de luxe et de qualité. 


