L ENCHANTERESSE

e BRUT ROSE e

Les trois soeurs Baron VOus présentent
L’Enchanteresse, leur rosé d’assemblage a la jolie robe
saumonée. Cette Cuvée enchantera les gourmets par
ses myriades d’arébmes a la fois vifs et aériens.

CEPAGES:
40 % Pinot Meunier, 30 % Pinot Noir,
30 % Chardonnay.

BARON ALB

ANNEES DE RECOLTE :
Base 2010. Vin de réserve 2009 - 2008.

PROVENANCE :
7 crus de la Vallée de la Marne.

DESCRIPTEURS :

Lumineux, friand, fruité.

VINIFICATION :

Rosé d’assemblage composé de 8 % de vin rouge
élaboré a partir de Pinot Meunier et Pinot Noir vinifiés
en f(ts de chéne.

VIEILLISSEMENT :
537 ans en cave.
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CHAMPAGNE FLACONNAGE :

Existe en demi-bouteille (375 ml), bouteille (750 ml)
et magnum (150 cb).
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ACCORDS:

En apéritif dinatoire, avec un magret rosé ou encore
une poire au chocolat.




