
Champagne Duval-Leroy, une évidence

Fleur de Champagne Brut Premier Cru

HTTP://WWW.DUVAL-LEROY.COM

Distribution sélective

Les Champagnes Duval-Leroy 
sont disponibles uniquement 

chez les cavistes et sur le 
circuit CHR.

Une large gamme qui plait 
à la fois aux prescripteurs 
ainsi qu’aux plus novices.

Gastronomie

Des champagnes 
incontournables à retrouver 
dans plus de 250 restaurants 

étoilés Michelin dans le 
monde.

La référence des sommeliers.

Un style élégant et 
sophistiqué 

Des fines bulles, une mousse 
élégante, des dosages justes 

et un taux de sulfite trois fois 
inférieur à la norme.

Un Champagne hors norme 
idéal pour les accords 

mets & vins.

Qualité

Plus de 40% du vignoble de la 
Maison se compose de villages 
classés Premier et Grand Crus.

Un incroyable rapport 
qualité/prix.

Authenticité 

Familiale et indépendante 
depuis 1859, Duval-Leroy est 
la seule Maison située au cœur 

de la prestigieuse Côte des 
Blancs.

Une véritable histoire et un 
vignoble d’exception.

Viticulture durable

La Maison de Champagne 
la plus certifiée et honorée 

pour son approche 
environnementale. 

Une démarche unique dans 
sa catégorie.

Notes de dégustation

Un Brut élégant à dominante 
Chardonnay pour plus de 

légèreté. Le 1er champagne 
élaboré seulement à partir de 
raisins Premier et Grand crus.

100% fait Maison

Pas d’achat sur lattes pour des 
champagnes 100% vinifiés et 

élaborés par Duval-Leroy.

Régularité et honnêteté.

En bouche

Un équilibre gustatif persistant 
conjugué à un caractère racé 

et distingué. Il révèle des 
arômes de fleur blanche. Un 
champagne idéal à la coupe.

Vinification

Conservé en cave au 
minimum 36 mois pour 
décupler la complexité 

aromatique du vin.

Récompenses

Élu Best Sparkling Wine
2011/2012/2013 

au China Sommeliers 
Wine Challenge.

Créée en 1859, Duval-Leroy est l’une des dernières Maisons familiales et indépendantes. Aujourd’hui, la 6ème génération véhicule l’esprit de 
tradition qui fait le champagne. Depuis 1991, Carol Duval-Leroy est à la tête de la Maison et est la femme la plus influente de Champagne. 

La Chef de Cave, Sandrine Logette-Jardin, est la seule femme de ce rang en Champagne.

Dosage: 8g/l
92/100
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Selective distribution

Duval-Leroy champagnes are 
available only on-trade and in 
some specialized wine retailers.

A large range for prescribers 
and amateurs as well

Gastronomy

Michelin-starred restaurants 
worldwide.

A sommelier favorite

Sophisticated & 
elegant style

low dosage and sulphite.

A phenomenal quality

High quality

High proportion of Premier 
and Grand Cru villages in 

bubbles in Champagne. 
Vegan wines.

Incredible value for quality

Authenticity

Family-owned and managed 
since 1859, Duval-Leroy is the 
only House in the prestigious 

Côte des Blancs.

A genuine history and story

Sustainable viticulture

st Champagne House 

approach to environmental 
issues.

Unique for the category

Tasting notes

An elegant and delicate 
Chardonnay based brut style. 

1st Champagne elaborated 
from Premier and Grand Crus 

grapes only. 

100% home-made

Duval-Leroy is one of the very 
few Houses to vinify, bottle 

and cellar all its wines 
in-house.

Consistency & honesty

Bringing together a long, 
well-balanced taste and a 
cultivated, distinguished 

character. Aromas of white 
. Ideal by the glass.

Laid in the cellar for 
minimum 36 months so as to 
strongly increase the aromatic 

complexity of the wine.

Awards & honors

 Best Sparkling Wine
2011/2012/2013 

at the China Sommeliers 
Wine Challenge.

Created in 1859, Duval-Leroy is one of the last independent and family-owned Champagne Houses.Today, the sixth generation carries the spirit of 

Its winemaker, Sandrine Logette-Jardin, is the only woman of that rank in Champagne.

Dosage: 8g/L


