
3 vins pour une belle découverte du Bordelais.

Château DE MARSAN, Bordeaux Supérieur : Robe dense, bouquet de fruits à l'eau de vie,

en bouche il se montre gourmand, riche et rond, un des grands de l'appellation. 

60 % merlot et 40 % cabernet sauvignon. Guide Hachette des Vins

Accompagnement : Rôti de bœuf.

Château MAITAIRIE NEUVE, Premières Côtes de Blaye : La robe est rouge intense, le bouquet riche et

complexe de fruits rouges. La bouche est fruitée et bien structurée  sur des tannins généreux et denses.

70 % merlot et 30 % cabernet sauvignon.  Médaille d'Or.

Accompagnement : Charcuteries, volailles rôties, lapin aux herbes, roti de porc.

Château LAROCHE JOUBERT, Côtes de Bourg : Un vin coloré au bouquet intense et harmonieux.

La bouche est chaleureuse et charnue aux belles notes de petits fruits rouges qui évolueront sur des notes de fruits noirs

grâce à son aptitude au vieillissement. Une révélation ! 70 % merlot, 20 % cabernet sauvignon et 10 % cabernet franc.

Guide Hachette des Vins .   Accompagnement : Viandes en sauce, gibiers et fromages.
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  VINS de BORDEAUX

COFFRET "CAVISTE"

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION

3 Bouteilles sous caisse bois, personnalisable à partir de 50 caisses.


